
AB IN DIE MITTE
Wir servieren euch in drei Gängen unsere liebsten Gerichte in  

vegetarisch oder klassisch mit Fisch & Fleisch zum Teilen – ab 2 Personen

ZUSATZSTOFFE
 

1 – mit Farbstoff  |  2 – mit Konservierungsstoff oder: konserviert mit  |  3 – mit Geschmacksverstärker    

4 – mit Süßungsmittel(n)  |  4b – mit einer Zuckerart und Süßungsmittel(n)  |  5 – kann bei übermäßigem Verzehr 

abführend wirken  |  6 – enthält eine Phenylalaninquelle  |  7 – mit Antioxidationsmittel  |  8 – mit Phosphat     

9 – mit Milcheiweiß  |  10 – koffeinhaltig  |  11 – Chininhaltig  |   12 – geschwärzt  |  13 – geschwefelt  |  14 – mit 

Nitritpökelsalz  |  15 – mit Nitrat  |  16 – gewachst  |  17 – Taurin  |  18 – gentechnisch veränderter Rohstoff

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

SPEISEKARTE

DURST BEKOMMEN? 

DIE VOLLE BIERVIELFALT 
GIBT'S IN DER 

GETRÄNKEKARTE!

ROTBIER
malzig & röstig

OAT
WHITE IPA

vollmundig & hopfig

HELLES
feinwürzig & süffig

ZWICKEL
mild & süffig

Für Informationen zu Allergenen bitte den QR-Code scannen. 

Bei weiteren Fragen wendet Euch gerne an unsere Serviceleitung.

ALLERGENE

Vorspeise:  

Eingelegtes Gemüse, Pesto-Ofenbrot

Hauptspeise:  

Pfannengemüse, veganes Schnitzel,  

Ratsherrn Knödel

Dessert:  

Dessertvariation 

49.50 pro Person

VEGETARISCH

ZUM 
TEILEN

Vorspeise:  

Rinderkraftbrühe, Bierstangen 

Hauptspeise:  

Labskaus, Pannfisch, Omas Gulasch

Dessert:  

Dessertvariation 

49.50 pro Person

KLASSISCH 

 Wir haben eigene Landwirtschaft auf Rügen, ...

...in unserer eigenen Metzgerei in Stahlbrode

verarbeiten wir unser Fleisch, ...

...wir backen jeden Tag frisches Brot – 

hier direkt vor Ort, ...

...und dann landet alles zusammen hier auf  

deinem Teller und in deinem Glas. Mit Handwerk & Liebe fürs Detail. 

...unsere eigenen Rinder leben auf Rügen, ...

...brauen mit viel Zeit und den eigenen Rohstoffen,

unser Bier in der Ratsherrn Brauerei...

EHRLICH, TRANSPARENT,  
HANDGEMACHT

Was bei uns auf den Teller und ins Glas kommt, entsteht nicht irgendwo. 

Es ist das Ergebnis eines Kreislaufs aus Landwirtschaft, Handwerk und eigener Herstellung  

– Schritt für Schritt mit viel Leidenschaft. 

VEGAN GLUTENFREI VEGETARISCHENTHÄLT ALKOHOL

HINWEISE
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KLASSIKER

AUSGELÖSTE HAXE14

vom Eichenhof-Schwein | ausgelöste & aufgeschnittene Schweinshaxe ohne Knochen |  

krosse Schwarte | Jus | Apfel-Sauerkraut | Serviettenknödel 22.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER 

HAMBURGER PANNFISCH  
drei gebratene Fischfilets | Bratkartoffeln mit Zwiebeln | Senfsauce 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

LABSKAUS  
Kartoffeln | Freilandrind | Rote Bete | Gewürzgurken | Spiegelei | Rollmops 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

FISH 'N' CHIPS 
knuspriges Seelachsfilet | Zitrone | krosse Fritten | Remoulade | Malz-Essig 18.90

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CRISPY CHICKEN   
knusprig gebackenes Hähnchen | Zitrone | Kartoffelpüree | Preiselbeer-Aioli 19.50
Optional dazu: kleiner Brauhaussalat +4.50 oder Pfannengemüse +5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEFTIGE KOHLROULADE
vom Freilandrind | Schmorsauce | Kartoffelpüree 24.50

BIEREMPFEHLUNG :  ZW ICKEL

OMAS GULASCH  
vom Freilandrind | Schmorsauce | Spätzle | Schnittlauchschmand 20.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

HÄHNCHEN GEMÜSEPFANNE 
Hähnchen | Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KRÄFTIGE RINDERKRAFTBRÜHE
kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuter-Pfannkuchenstreifen |  

Wurzelgemüse | gesottenes Rindfleisch 12.50  

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

RINDERTATAR 
vom Freilandrind | Kapern | Schalotten | Gewürzgurke | Eigelb | Brot 

12.90 (90g) | zum Teilen 19.50 (180g) | mit krossen Fritten + 4.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

STULLEN & CO.
Traditionelles Handwerk und Leidenschaft gepaart mit bestem Mehl aus 

der Region und ausschließlich natürlichen Zutaten – all das schmeckst 

Du in den Stullen, die unsere Bäckerinnen und Bäcker jeden Tag frisch direkt 

in unserer Backstube im Restaurant für Dich backen. 

 
 
 

KÄSE-BIRNEN-STULLE     
geröstetes Schwarzbrot | frisch gehobelter Tête de Moine | Apfel-Birnen-Chutney | 

geröstete Nüsse | Honig-Thymian-Glasur | Salat 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

GEMÜSESTULLE  MIT SPICY HUMMUS  
geröstetes Brauhausbrot | Spicy Hummus | eingelegtes Gemüse | Ahornsirup 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

PULLED PORK IM TANDOORI BUN 
Tandoori-Bun | Pulled Pork | Coleslaw | Kräutermayo | Apfel-Birnen-Chutney 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

PASTRAMI-SANDWICH  
geröstetes Brauhausbrot | Rucola | süßer Senf | Pastrami | Bergkäse |  

Coleslaw | Meerrettich | Gewürzgurke 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

STULLENVARIATION ZUM TEILEN 
unsere Empfehlung für gesellige Runden: Wählt Eure Favoriten –  

wir servieren alles auf Brettern in die Mitte  

2 Stullen: 26.00 | 3 Stullen: 38.00 | 4 Stullen: 49.00 

BIEREMPFEHLUNG :  UNSER TAST INGTRAY MIT  5  SORTEN ZUM PROBIEREN!

SAUERTEIG-OFENBROT    
Ofenbrot | Kräuterpesto | Tomate |  

Mozzarella | Rucola 11.50

BIEREMPFEHLUNG :  HOPPY P IL SENER

EIN ECHTER KLASSIKER

RINDERMETTSTULLE
Mett vom Freilandrind | rote Zwiebeln | geröstetes  

Brauhausbrot | Ananas-Mango-Chutney | Kresse |  

Ratsherrn-Stullengewürz 12.00 

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

GOLDBRAUNES 
SCHNITZEL 
vom Eichenhof-Schwein | 

Zitrone | krosse Fritten | 

Ketchup | Preiselbeeren 

24.50

BIEREMPFEHLUNG : 
P IL SENER

ORIGINAL 
WIENER SCHNITZEL
vom Kalb | Zitrone |  

krosse Fritten | Ketchup | 

Preiselbeeren 29.50

BIEREMPFEHLUNG : 
HEL LES

VEGANES
SCHNITZEL 
krosse Fritten | Ketchup | 

Zitrone | Preiselbeeren 19.90

BIEREMPFEHLUNG : 
ZW ICKEL

  

BURGER

SCHNITZEL

KROSSE FRITTEN 
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  

9.90 | mit Süßkartoffelfritten +2.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

RATSHERRN NACHOS   
Nachos | Käsesauce 1 | Altes Mädchen Dips | Jalapeño 

12.90 | mit Pulled Pork +2.00

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

BIERSTANGEN  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  14.90 
BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

PERFEKT ZUM TEILEN

FRISCHES BRAUHAUSBROT  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips – auf Wunsch auch vegan 12.00

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BIERBEGLEITER

ZUM STARTEN

WAHLWEISE  DAZU

PREMIUM 
ALTES MÄDCHEN 
BURGER 
Patty vom Freilandrind | 

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate | 

eingelegte Gurke | Brioche-

Bun 17.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

CRISPY  
CHICKENBURGER
knuspriges Hähnchen |  

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate |  

eingelegte Gurke | Brioche Bun 

16.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

VEGANER 
LINSENBURGER  
Linsenpatty | Tomatenchutney | 

Zwiebeln | Salat | Tomate |  

eingelegte Gurke |  

Kartoffel-Bun 15.90

BIEREMPFEHLUNG : 
OAT WHITE IPA

   

Bacon 14    +1.70       Cheddar 1   +1.70       Jalapeño    +1.70  

Tausche Deine Beilage nach Belieben aus +1.50

VEGGIE & VEGAN
BUNTE GEMÜSEPFANNE  
Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 14.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KÄSESPÄTZLE  
Bergkäse | Appenzeller | geschmorte Zwiebeln | kleiner Brauhaussalat | Röstzwiebeln 17.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

Krosse Fritten 4.90  

Süßkartoffelfritten 6.50   

Kartoffelpüree 4.90   
Pfannengemüse 6.50  

Spinat mit Zwiebeln 5.50

Kartoffelsalat 4.90 

Bratkartoffeln 

mit Zwiebeln 4.90
Spätzle 4.90 

GÄSTEL IEBL ING

RATSHERRN KNÖDEL  
Semmelknödel | Spinat | Bergkäse | Bröselschmelze | Pilzrahm 19.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEIN BROT FÜR  
ZUHAUSE

Dir schmeckt unser frisch gebackenes Brot aus der Backstube? 

Das können wir verstehen. Deshalb kannst Du es direkt 

bei uns kaufen und mit nach Hause nehmen.

BRAUHAUSSALAT   
gemischter Salat | Cherrytomaten |  

Salatgurke | Radieschen | Möhren 

mit Ratsherrn Vinaigrette

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CAESAR SALAT
gemischter Salat | Cherrytomaten | Parmesan  

mit Caesar Dressing

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BEILAGEN
Knoblauchdip 1.90

BBQ-Sauce 1 1.90 

Café de Paris Butter 1.90
Pilzrahm 1.90 

Sauce Bernaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90
Remoulade 1.90

DIPS & SAUCEN
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Dir schmeckt unser frisch gebackenes Brot aus der Backstube? 

Das können wir verstehen. Deshalb kannst Du es direkt 

bei uns kaufen und mit nach Hause nehmen.

BRAUHAUSSALAT   
gemischter Salat | Cherrytomaten |  

Salatgurke | Radieschen | Möhren 

mit Ratsherrn Vinaigrette

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CAESAR SALAT
gemischter Salat | Cherrytomaten | Parmesan  

mit Caesar Dressing

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BEILAGEN
Knoblauchdip 1.90

BBQ-Sauce 1 1.90 

Café de Paris Butter 1.90
Pilzrahm 1.90 

Sauce Bernaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90
Remoulade 1.90

DIPS & SAUCEN

KLASSIKER

AUSGELÖSTE HAXE14

vom Eichenhof-Schwein | ausgelöste & aufgeschnittene Schweinshaxe ohne Knochen |  

krosse Schwarte | Jus | Apfel-Sauerkraut | Serviettenknödel 22.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER 

HAMBURGER PANNFISCH  
drei gebratene Fischfilets | Bratkartoffeln mit Zwiebeln | Senfsauce 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

LABSKAUS  
Kartoffeln | Freilandrind | Rote Bete | Gewürzgurken | Spiegelei | Rollmops 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

FISH 'N' CHIPS 
knuspriges Seelachsfilet | Zitrone | krosse Fritten | Remoulade | Malz-Essig 18.90

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CRISPY CHICKEN   
knusprig gebackenes Hähnchen | Zitrone | Kartoffelpüree | Preiselbeer-Aioli 19.50
Optional dazu: kleiner Brauhaussalat +4.50 oder Pfannengemüse +5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEFTIGE KOHLROULADE
vom Freilandrind | Schmorsauce | Kartoffelpüree 24.50

BIEREMPFEHLUNG :  ZW ICKEL

OMAS GULASCH  
vom Freilandrind | Schmorsauce | Spätzle | Schnittlauchschmand 20.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

HÄHNCHEN GEMÜSEPFANNE 
Hähnchen | Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KRÄFTIGE RINDERKRAFTBRÜHE
kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuter-Pfannkuchenstreifen |  

Wurzelgemüse | gesottenes Rindfleisch 12.50  

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

RINDERTATAR 
vom Freilandrind | Kapern | Schalotten | Gewürzgurke | Eigelb | Brot 

12.90 (90g) | zum Teilen 19.50 (180g) | mit krossen Fritten + 4.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

STULLEN & CO.
Traditionelles Handwerk und Leidenschaft gepaart mit bestem Mehl aus 

der Region und ausschließlich natürlichen Zutaten – all das schmeckst 

Du in den Stullen, die unsere Bäckerinnen und Bäcker jeden Tag frisch direkt 

in unserer Backstube im Restaurant für Dich backen. 

 
 
 

KÄSE-BIRNEN-STULLE     
geröstetes Schwarzbrot | frisch gehobelter Tête de Moine | Apfel-Birnen-Chutney | 

geröstete Nüsse | Honig-Thymian-Glasur | Salat 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

GEMÜSESTULLE  MIT SPICY HUMMUS  
geröstetes Brauhausbrot | Spicy Hummus | eingelegtes Gemüse | Ahornsirup 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

PULLED PORK IM TANDOORI BUN 
Tandoori-Bun | Pulled Pork | Coleslaw | Kräutermayo | Apfel-Birnen-Chutney 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

PASTRAMI-SANDWICH  
geröstetes Brauhausbrot | Rucola | süßer Senf | Pastrami | Bergkäse |  

Coleslaw | Meerrettich | Gewürzgurke 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

STULLENVARIATION ZUM TEILEN 
unsere Empfehlung für gesellige Runden: Wählt Eure Favoriten –  

wir servieren alles auf Brettern in die Mitte  

2 Stullen: 26.00 | 3 Stullen: 38.00 | 4 Stullen: 49.00 

BIEREMPFEHLUNG :  UNSER TAST INGTRAY MIT  5  SORTEN ZUM PROBIEREN!

SAUERTEIG-OFENBROT    
Ofenbrot | Kräuterpesto | Tomate |  

Mozzarella | Rucola 11.50

BIEREMPFEHLUNG :  HOPPY P IL SENER

EIN ECHTER KLASSIKER

RINDERMETTSTULLE
Mett vom Freilandrind | rote Zwiebeln | geröstetes  

Brauhausbrot | Ananas-Mango-Chutney | Kresse |  

Ratsherrn-Stullengewürz 12.00 

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

GOLDBRAUNES 
SCHNITZEL 
vom Eichenhof-Schwein | 

Zitrone | krosse Fritten | 

Ketchup | Preiselbeeren 

24.50

BIEREMPFEHLUNG : 
P IL SENER

ORIGINAL 
WIENER SCHNITZEL
vom Kalb | Zitrone |  

krosse Fritten | Ketchup | 

Preiselbeeren 29.50

BIEREMPFEHLUNG : 
HEL LES

VEGANES
SCHNITZEL 
krosse Fritten | Ketchup | 

Zitrone | Preiselbeeren 19.90

BIEREMPFEHLUNG : 
ZW ICKEL

  

BURGER

SCHNITZEL

KROSSE FRITTEN 
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  

9.90 | mit Süßkartoffelfritten +2.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

RATSHERRN NACHOS   
Nachos | Käsesauce 1 | Altes Mädchen Dips | Jalapeño 

12.90 | mit Pulled Pork +2.00

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

BIERSTANGEN  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  14.90 
BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

PERFEKT ZUM TEILEN

FRISCHES BRAUHAUSBROT  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips – auf Wunsch auch vegan 12.00

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BIERBEGLEITER

ZUM STARTEN

WAHLWEISE  DAZU

PREMIUM 
ALTES MÄDCHEN 
BURGER 
Patty vom Freilandrind | 

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate | 

eingelegte Gurke | Brioche-

Bun 17.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

CRISPY  
CHICKENBURGER
knuspriges Hähnchen |  

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate |  

eingelegte Gurke | Brioche Bun 

16.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

VEGANER 
LINSENBURGER  
Linsenpatty | Tomatenchutney | 

Zwiebeln | Salat | Tomate |  

eingelegte Gurke |  

Kartoffel-Bun 15.90

BIEREMPFEHLUNG : 
OAT WHITE IPA

   

Bacon 14    +1.70       Cheddar 1   +1.70       Jalapeño    +1.70  

Tausche Deine Beilage nach Belieben aus +1.50

VEGGIE & VEGAN
BUNTE GEMÜSEPFANNE  
Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 14.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KÄSESPÄTZLE  
Bergkäse | Appenzeller | geschmorte Zwiebeln | kleiner Brauhaussalat | Röstzwiebeln 17.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

Krosse Fritten 4.90  

Süßkartoffelfritten 6.50   

Kartoffelpüree 4.90   
Pfannengemüse 6.50  

Spinat mit Zwiebeln 5.50

Kartoffelsalat 4.90 

Bratkartoffeln 

mit Zwiebeln 4.90
Spätzle 4.90 

GÄSTEL IEBL ING

RATSHERRN KNÖDEL  
Semmelknödel | Spinat | Bergkäse | Bröselschmelze | Pilzrahm 19.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEIN BROT FÜR  
ZUHAUSE

Dir schmeckt unser frisch gebackenes Brot aus der Backstube? 

Das können wir verstehen. Deshalb kannst Du es direkt 

bei uns kaufen und mit nach Hause nehmen.

BRAUHAUSSALAT   
gemischter Salat | Cherrytomaten |  

Salatgurke | Radieschen | Möhren 

mit Ratsherrn Vinaigrette

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CAESAR SALAT
gemischter Salat | Cherrytomaten | Parmesan  

mit Caesar Dressing

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BEILAGEN
Knoblauchdip 1.90

BBQ-Sauce 1 1.90 

Café de Paris Butter 1.90
Pilzrahm 1.90 

Sauce Bernaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90
Remoulade 1.90

DIPS & SAUCEN



KLASSIKER

AUSGELÖSTE HAXE14

vom Eichenhof-Schwein | ausgelöste & aufgeschnittene Schweinshaxe ohne Knochen |  

krosse Schwarte | Jus | Apfel-Sauerkraut | Serviettenknödel 22.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER 

HAMBURGER PANNFISCH  
drei gebratene Fischfilets | Bratkartoffeln mit Zwiebeln | Senfsauce 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

LABSKAUS  
Kartoffeln | Freilandrind | Rote Bete | Gewürzgurken | Spiegelei | Rollmops 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

FISH 'N' CHIPS 
knuspriges Seelachsfilet | Zitrone | krosse Fritten | Remoulade | Malz-Essig 18.90

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CRISPY CHICKEN   
knusprig gebackenes Hähnchen | Zitrone | Kartoffelpüree | Preiselbeer-Aioli 19.50
Optional dazu: kleiner Brauhaussalat +4.50 oder Pfannengemüse +5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEFTIGE KOHLROULADE
vom Freilandrind | Schmorsauce | Kartoffelpüree 24.50

BIEREMPFEHLUNG :  ZW ICKEL

OMAS GULASCH  
vom Freilandrind | Schmorsauce | Spätzle | Schnittlauchschmand 20.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

HÄHNCHEN GEMÜSEPFANNE 
Hähnchen | Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KRÄFTIGE RINDERKRAFTBRÜHE
kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuter-Pfannkuchenstreifen |  

Wurzelgemüse | gesottenes Rindfleisch 12.50  

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

RINDERTATAR 
vom Freilandrind | Kapern | Schalotten | Gewürzgurke | Eigelb | Brot 

12.90 (90g) | zum Teilen 19.50 (180g) | mit krossen Fritten + 4.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

STULLEN & CO.
Traditionelles Handwerk und Leidenschaft gepaart mit bestem Mehl aus 

der Region und ausschließlich natürlichen Zutaten – all das schmeckst 

Du in den Stullen, die unsere Bäckerinnen und Bäcker jeden Tag frisch direkt 

in unserer Backstube im Restaurant für Dich backen. 

 
 
 

KÄSE-BIRNEN-STULLE     
geröstetes Schwarzbrot | frisch gehobelter Tête de Moine | Apfel-Birnen-Chutney | 

geröstete Nüsse | Honig-Thymian-Glasur | Salat 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

GEMÜSESTULLE  MIT SPICY HUMMUS  
geröstetes Brauhausbrot | Spicy Hummus | eingelegtes Gemüse | Ahornsirup 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

PULLED PORK IM TANDOORI BUN 
Tandoori-Bun | Pulled Pork | Coleslaw | Kräutermayo | Apfel-Birnen-Chutney 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

PASTRAMI-SANDWICH  
geröstetes Brauhausbrot | Rucola | süßer Senf | Pastrami | Bergkäse |  

Coleslaw | Meerrettich | Gewürzgurke 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

STULLENVARIATION ZUM TEILEN 
unsere Empfehlung für gesellige Runden: Wählt Eure Favoriten –  

wir servieren alles auf Brettern in die Mitte  

2 Stullen: 26.00 | 3 Stullen: 38.00 | 4 Stullen: 49.00 

BIEREMPFEHLUNG :  UNSER TAST INGTRAY MIT  5  SORTEN ZUM PROBIEREN!

SAUERTEIG-OFENBROT    
Ofenbrot | Kräuterpesto | Tomate |  

Mozzarella | Rucola 11.50

BIEREMPFEHLUNG :  HOPPY P IL SENER

EIN ECHTER KLASSIKER

RINDERMETTSTULLE
Mett vom Freilandrind | rote Zwiebeln | geröstetes  

Brauhausbrot | Ananas-Mango-Chutney | Kresse |  

Ratsherrn-Stullengewürz 12.00 

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

GOLDBRAUNES 
SCHNITZEL 
vom Eichenhof-Schwein | 

Zitrone | krosse Fritten | 

Ketchup | Preiselbeeren 

24.50

BIEREMPFEHLUNG : 
P IL SENER

ORIGINAL 
WIENER SCHNITZEL
vom Kalb | Zitrone |  

krosse Fritten | Ketchup | 

Preiselbeeren 29.50

BIEREMPFEHLUNG : 
HEL LES

VEGANES
SCHNITZEL 
krosse Fritten | Ketchup | 

Zitrone | Preiselbeeren 19.90

BIEREMPFEHLUNG : 
ZW ICKEL

  

BURGER

SCHNITZEL

KROSSE FRITTEN 
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  

9.90 | mit Süßkartoffelfritten +2.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

RATSHERRN NACHOS   
Nachos | Käsesauce 1 | Altes Mädchen Dips | Jalapeño 

12.90 | mit Pulled Pork +2.00

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

BIERSTANGEN  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  14.90 
BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

PERFEKT ZUM TEILEN

FRISCHES BRAUHAUSBROT  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips – auf Wunsch auch vegan 12.00

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BIERBEGLEITER

ZUM STARTEN

WAHLWEISE  DAZU

PREMIUM 
ALTES MÄDCHEN 
BURGER 
Patty vom Freilandrind | 

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate | 

eingelegte Gurke | Brioche-

Bun 17.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

CRISPY  
CHICKENBURGER
knuspriges Hähnchen |  

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate |  

eingelegte Gurke | Brioche Bun 

16.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

VEGANER 
LINSENBURGER  
Linsenpatty | Tomatenchutney | 

Zwiebeln | Salat | Tomate |  

eingelegte Gurke |  

Kartoffel-Bun 15.90

BIEREMPFEHLUNG : 
OAT WHITE IPA

   

Bacon 14    +1.70       Cheddar 1   +1.70       Jalapeño    +1.70  

Tausche Deine Beilage nach Belieben aus +1.50

VEGGIE & VEGAN
BUNTE GEMÜSEPFANNE  
Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 14.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KÄSESPÄTZLE  
Bergkäse | Appenzeller | geschmorte Zwiebeln | kleiner Brauhaussalat | Röstzwiebeln 17.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

Krosse Fritten 4.90  

Süßkartoffelfritten 6.50   

Kartoffelpüree 4.90   
Pfannengemüse 6.50  

Spinat mit Zwiebeln 5.50

Kartoffelsalat 4.90 

Bratkartoffeln 

mit Zwiebeln 4.90
Spätzle 4.90 

GÄSTEL IEBL ING

RATSHERRN KNÖDEL  
Semmelknödel | Spinat | Bergkäse | Bröselschmelze | Pilzrahm 19.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEIN BROT FÜR  
ZUHAUSE

Dir schmeckt unser frisch gebackenes Brot aus der Backstube? 

Das können wir verstehen. Deshalb kannst Du es direkt 

bei uns kaufen und mit nach Hause nehmen.

BRAUHAUSSALAT   
gemischter Salat | Cherrytomaten |  

Salatgurke | Radieschen | Möhren 

mit Ratsherrn Vinaigrette

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CAESAR SALAT
gemischter Salat | Cherrytomaten | Parmesan  

mit Caesar Dressing

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BEILAGEN
Knoblauchdip 1.90

BBQ-Sauce 1 1.90 

Café de Paris Butter 1.90
Pilzrahm 1.90 

Sauce Bernaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90
Remoulade 1.90

DIPS & SAUCEN



KLASSIKER

AUSGELÖSTE HAXE14

vom Eichenhof-Schwein | ausgelöste & aufgeschnittene Schweinshaxe ohne Knochen |  

krosse Schwarte | Jus | Apfel-Sauerkraut | Serviettenknödel 22.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER 

HAMBURGER PANNFISCH  
drei gebratene Fischfilets | Bratkartoffeln mit Zwiebeln | Senfsauce 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

LABSKAUS  
Kartoffeln | Freilandrind | Rote Bete | Gewürzgurken | Spiegelei | Rollmops 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

FISH 'N' CHIPS 
knuspriges Seelachsfilet | Zitrone | krosse Fritten | Remoulade | Malz-Essig 18.90

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CRISPY CHICKEN   
knusprig gebackenes Hähnchen | Zitrone | Kartoffelpüree | Preiselbeer-Aioli 19.50
Optional dazu: kleiner Brauhaussalat +4.50 oder Pfannengemüse +5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEFTIGE KOHLROULADE
vom Freilandrind | Schmorsauce | Kartoffelpüree 24.50

BIEREMPFEHLUNG :  ZW ICKEL

OMAS GULASCH  
vom Freilandrind | Schmorsauce | Spätzle | Schnittlauchschmand 20.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

HÄHNCHEN GEMÜSEPFANNE 
Hähnchen | Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 19.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KRÄFTIGE RINDERKRAFTBRÜHE
kräftige Rinderkraftbrühe | Kräuter-Pfannkuchenstreifen |  

Wurzelgemüse | gesottenes Rindfleisch 12.50  

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

RINDERTATAR 
vom Freilandrind | Kapern | Schalotten | Gewürzgurke | Eigelb | Brot 

12.90 (90g) | zum Teilen 19.50 (180g) | mit krossen Fritten + 4.90

BIEREMPFEHLUNG :  P IL SENER 

STULLEN & CO.
Traditionelles Handwerk und Leidenschaft gepaart mit bestem Mehl aus 

der Region und ausschließlich natürlichen Zutaten – all das schmeckst 

Du in den Stullen, die unsere Bäckerinnen und Bäcker jeden Tag frisch direkt 

in unserer Backstube im Restaurant für Dich backen. 

 
 
 

KÄSE-BIRNEN-STULLE     
geröstetes Schwarzbrot | frisch gehobelter Tête de Moine | Apfel-Birnen-Chutney | 

geröstete Nüsse | Honig-Thymian-Glasur | Salat 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

GEMÜSESTULLE  MIT SPICY HUMMUS  
geröstetes Brauhausbrot | Spicy Hummus | eingelegtes Gemüse | Ahornsirup 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  OAT WHITE  IPA

PULLED PORK IM TANDOORI BUN 
Tandoori-Bun | Pulled Pork | Coleslaw | Kräutermayo | Apfel-Birnen-Chutney 12.50

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

PASTRAMI-SANDWICH  
geröstetes Brauhausbrot | Rucola | süßer Senf | Pastrami | Bergkäse |  

Coleslaw | Meerrettich | Gewürzgurke 16.90

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

STULLENVARIATION ZUM TEILEN 
unsere Empfehlung für gesellige Runden: Wählt Eure Favoriten –  

wir servieren alles auf Brettern in die Mitte  

2 Stullen: 26.00 | 3 Stullen: 38.00 | 4 Stullen: 49.00 

BIEREMPFEHLUNG :  UNSER TAST INGTRAY MIT  5  SORTEN ZUM PROBIEREN!

SAUERTEIG-OFENBROT    
Ofenbrot | Kräuterpesto | Tomate |  

Mozzarella | Rucola 11.50

BIEREMPFEHLUNG :  HOPPY P IL SENER

EIN ECHTER KLASSIKER

RINDERMETTSTULLE
Mett vom Freilandrind | rote Zwiebeln | geröstetes  

Brauhausbrot | Ananas-Mango-Chutney | Kresse |  

Ratsherrn-Stullengewürz 12.00 

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

GOLDBRAUNES 
SCHNITZEL 
vom Eichenhof-Schwein | 

Zitrone | krosse Fritten | 

Ketchup | Preiselbeeren 

24.50

BIEREMPFEHLUNG : 
P IL SENER

ORIGINAL 
WIENER SCHNITZEL
vom Kalb | Zitrone |  

krosse Fritten | Ketchup | 

Preiselbeeren 29.50

BIEREMPFEHLUNG : 
HEL LES

VEGANES
SCHNITZEL 
krosse Fritten | Ketchup | 

Zitrone | Preiselbeeren 19.90

BIEREMPFEHLUNG : 
ZW ICKEL

  

BURGER

SCHNITZEL

KROSSE FRITTEN 
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  

9.90 | mit Süßkartoffelfritten +2.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

RATSHERRN NACHOS   
Nachos | Käsesauce 1 | Altes Mädchen Dips | Jalapeño 

12.90 | mit Pulled Pork +2.00

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

BIERSTANGEN  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips  14.90 
BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

PERFEKT ZUM TEILEN

FRISCHES BRAUHAUSBROT  
mit dreierlei Altes Mädchen Dips – auf Wunsch auch vegan 12.00

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BIERBEGLEITER

ZUM STARTEN

WAHLWEISE  DAZU

PREMIUM 
ALTES MÄDCHEN 
BURGER 
Patty vom Freilandrind | 

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate | 

eingelegte Gurke | Brioche-

Bun 17.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

CRISPY  
CHICKENBURGER
knuspriges Hähnchen |  

Schanzensauce | Eisbergsalat | 

rote Zwiebeln | Tomate |  

eingelegte Gurke | Brioche Bun 

16.90

BIEREMPFEHLUNG : 
PALE  ALE

VEGANER 
LINSENBURGER  
Linsenpatty | Tomatenchutney | 

Zwiebeln | Salat | Tomate |  

eingelegte Gurke |  

Kartoffel-Bun 15.90

BIEREMPFEHLUNG : 
OAT WHITE IPA

   

Bacon 14    +1.70       Cheddar 1   +1.70       Jalapeño    +1.70  

Tausche Deine Beilage nach Belieben aus +1.50

VEGGIE & VEGAN
BUNTE GEMÜSEPFANNE  
Paprika | Pilze | Möhren | Bohnen | Zwiebeln 14.90

BIEREMPFEHLUNG :  PALE  ALE

KÄSESPÄTZLE  
Bergkäse | Appenzeller | geschmorte Zwiebeln | kleiner Brauhaussalat | Röstzwiebeln 17.50

BIEREMPFEHLUNG :  ROTB IER

Krosse Fritten 4.90  

Süßkartoffelfritten 6.50   

Kartoffelpüree 4.90   
Pfannengemüse 6.50  

Spinat mit Zwiebeln 5.50

Kartoffelsalat 4.90 

Bratkartoffeln 

mit Zwiebeln 4.90
Spätzle 4.90 

GÄSTEL IEBL ING

RATSHERRN KNÖDEL  
Semmelknödel | Spinat | Bergkäse | Bröselschmelze | Pilzrahm 19.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

DEIN BROT FÜR  
ZUHAUSE

Dir schmeckt unser frisch gebackenes Brot aus der Backstube? 

Das können wir verstehen. Deshalb kannst Du es direkt 

bei uns kaufen und mit nach Hause nehmen.

BRAUHAUSSALAT   
gemischter Salat | Cherrytomaten |  

Salatgurke | Radieschen | Möhren 

mit Ratsherrn Vinaigrette

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

CAESAR SALAT
gemischter Salat | Cherrytomaten | Parmesan  

mit Caesar Dressing

als Vorspeise 9.90 | als Hauptspeise 14.90

ON TOP :  Bacon + 4.00 | Hähnchenstreifen + 5.50

BIEREMPFEHLUNG :  HEL LES

BEILAGEN
Knoblauchdip 1.90

BBQ-Sauce 1 1.90 

Café de Paris Butter 1.90
Pilzrahm 1.90 

Sauce Bernaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90
Remoulade 1.90

DIPS & SAUCEN



AB IN DIE MITTE
Wir servieren euch in drei Gängen unsere liebsten Gerichte in  

vegetarisch oder klassisch mit Fisch & Fleisch zum Teilen – ab 2 Personen

ZUSATZSTOFFE
 

1 – mit Farbstoff  |  2 – mit Konservierungsstoff oder: konserviert mit  |  3 – mit Geschmacksverstärker    

4 – mit Süßungsmittel(n)  |  4b – mit einer Zuckerart und Süßungsmittel(n)  |  5 – kann bei übermäßigem Verzehr 

abführend wirken  |  6 – enthält eine Phenylalaninquelle  |  7 – mit Antioxidationsmittel  |  8 – mit Phosphat     

9 – mit Milcheiweiß  |  10 – koffeinhaltig  |  11 – Chininhaltig  |   12 – geschwärzt  |  13 – geschwefelt  |  14 – mit 

Nitritpökelsalz  |  15 – mit Nitrat  |  16 – gewachst  |  17 – Taurin  |  18 – gentechnisch veränderter Rohstoff

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

SPEISEKARTE

DURST BEKOMMEN? 

DIE VOLLE BIERVIELFALT 
GIBT'S IN DER 

GETRÄNKEKARTE!

ROTBIER
malzig & röstig

OAT
WHITE IPA

vollmundig & hopfig

HELLES
feinwürzig & süffig

ZWICKEL
mild & süffig

Für Informationen zu Allergenen bitte den QR-Code scannen. 

Bei weiteren Fragen wendet Euch gerne an unsere Serviceleitung.

ALLERGENE

Vorspeise:  

Eingelegtes Gemüse, Pesto-Ofenbrot

Hauptspeise:  

Pfannengemüse, veganes Schnitzel,  

Ratsherrn Knödel

Dessert:  

Dessertvariation 

49.50 pro Person

VEGETARISCH

ZUM 
TEILEN

Vorspeise:  

Rinderkraftbrühe, Bierstangen 

Hauptspeise:  

Labskaus, Pannfisch, Omas Gulasch

Dessert:  

Dessertvariation 

49.50 pro Person

KLASSISCH 

 Wir haben eigene Landwirtschaft auf Rügen, ...

...in unserer eigenen Metzgerei in Stahlbrode

verarbeiten wir unser Fleisch, ...

...wir backen jeden Tag frisches Brot – 

hier direkt vor Ort, ...

...und dann landet alles zusammen hier auf  

deinem Teller und in deinem Glas. Mit Handwerk & Liebe fürs Detail. 

...unsere eigenen Rinder leben auf Rügen, ...

...brauen mit viel Zeit und den eigenen Rohstoffen,

unser Bier in der Ratsherrn Brauerei...

EHRLICH, TRANSPARENT,  
HANDGEMACHT

Was bei uns auf den Teller und ins Glas kommt, entsteht nicht irgendwo. 

Es ist das Ergebnis eines Kreislaufs aus Landwirtschaft, Handwerk und eigener Herstellung  

– Schritt für Schritt mit viel Leidenschaft. 

VEGAN GLUTENFREI VEGETARISCHENTHÄLT ALKOHOL

HINWEISE


