
SPARGELSCHLUCK    
cremige Spargelsuppe | Limonenöl | Croûtons | Kresse 

8.50 

RAUCHLACHS & SPARGEL  
wachsweiches Bio-Ei | Radieschen | Röstkartoffeln | 

Norddeutsche Grüne Soße 

19.50

STANGENSPARGEL  „KLASSISCH“    
deutscher Spargel | zerlassene Butter

oder Hollandaise | Petersilienkartoffeln

21.50

DRY AGED 
RUMPSTEAK
ca. 250 g  

vom Rügen Rind  

29.50

DRY AGED 
T-BONE STEAK
ca. 600 g 

vom Rügen Rind 

42.00

BEILAGEN

Tausche Deine Beilage nach Belieben aus +1.50

FÜR DANACH

MARINIERTE ERDBEEREN
MIT  VANILLE-TOPFENCREME
9.90

Trüffeldip 1.90
BBQ-Sauce 1 1.90
Schnittlauchschmand 1.90 

Sauce Béarnaise 1.90 

Preiselbeer-Aioli 1.90

DIPS

NUR FÜR  
KURZE ZEIT

Krosses Ackergold 4.90  

Süßkartoffelfritten 6.50   

Kartoffelpüree 4.90   
Kleiner Brauhaussalat 5.00  

Gurkensalat 3.50

Kartoffel-Gurken-Salat 4.90 

Buttermöhren 3.50
Rahmpilze 5.00
Spätzle 4.90
2 Serviettenknödel 4.90 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

STEAKS
STEAK FRITES 
ca. 250 g  

vom Rügen Rind | 
krosses Ackergold |  
Sauce Béarnaise | kleiner  
Brauhaussalat 24.90

ON TOP :
Rinderschinken vom Rügen Rind +6.50

kleines Schnitzel vom Eichenhof-Schwein +7.50

kleines Wiener Schnitzel vom Kalb +10.50

3 Black Tiger Riesengarnelen +12.50



AFTERWARDS

MARINATED STRAWBERRIES
WITH VANILLA CURD CREAM
9.90

All prices in euro and including statutory VAT.

DRY AGED 
RUMPSTEAK
ca. 250 g  

from our Rügen cattle 

29.50

STEAK FRITES 
ca. 250 g  

from our Rügen cattle | 
Sauce Béarnaise | crispy 
deep-fried potatoes | 
small brewhouse salad 
24.90

DRY AGED 
T-BONE STEAK
ca. 600 g 

from our Rügen cattle

42.00

SIDES

change your side dish at will +1.50

crispy deep-fried potatoes 4.90  

sweet potato fries 6.50   

mashed potatoes 4.90   
small brewhouse salad 5.00  

cucumber-salad 3.50

potato-cucumber-salad 4.90 

buttered carrots 3.50
creamy mushrooms 5.00
Spätzle 4.90
2 potato dumpling 4.90 

truffle-dip 1.90
BBQ-sauce 1 1.90
sourcream-chives-dip 1.90 

Sauce Béarnaise 1.90 

lingonberry-aioli 1.90

DIPS

STEAKS

FOR A SHORT 
TIME ONLY

A SIP  OF  ASPARAGUS    
creamy asparagus soup | lemon oil | croûtons | cress

8.50 

SMOKED SALMON & ASPARAGUS  
soft-boiled organic egg | radish | roasted

potatoes | North German green herb sauce 

19.50

ASPARAGUS ‘THE CLASSIC  WAY‘    
German asparagus | melted butter

or sauce Hollandaise | potatoes with fresh parsley

21.50
ON TOP :

beef ham from our Rügen cattle +6.50

small Schnitzel from Eichenhof pork +7.50

small Wiener Schnitzel (from veal) +10.50

3 black tiger prawns +12.50


